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Si ricomincia! 
 
 
Anno nuovo, vita nuova…forse. Ovviamente di nuovo non ci sarà la dieta o altre atrocità del genere. 

Semmai nuovi ristoranti, nuove missioni, nuovi tour gastronomici. Unica costante: la stessa voglia di 

razziare ogni tavola imbandita. 

Mi sembra superfluo dire che siete tutti i benvenuti alle nostre riunioni. Sarà sufficiente appuntarvi sulle 

vostre agendine le numerose date che vi proporremo ed il gioco è fatto. 

E che questo sia per tutti voi uno stupendo anno… pieno di novità culinarie! 

 

 

 

Loc. Coord. Risorse Umane 
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Ora Pro Sciutto, una tradizione che si rinnova 
 
 

Come tutti gli anni anche il 2006 si è chiuso con una splendida festa: parliamo ovviamente di Ora Pro 

Sciutto, la grande riunione gastronomica per Locuste e non che si è ormai trasformata in una fresca, ma 

non per questo meno viva, tradizione del periodo natalizio. 

Gli ingredienti sono sempre gli stessi: un corposo prosciutto di Parma intero insaccato dal premiato 

salumificio Veroni di Correggio (forse il migliore di questi ultimi anni…), un sostegno per tagliare il 

prosciutto stesso, stavolta proveniente addirittura da eBay, un culatello a sua volta intero, gli occhiali del 

nostro amico Nachos, ovviamente comprensivi di burro che entra nelle lenti, tante bottiglie di vino e 

altrettanti partecipanti (quest’anno ben 21) pronti a svuotarle.  

Tutto questo è l’ormai famosa prosciuttata del 30 dicembre, giunta lo scorso anno alla quinta edizione 

consecutiva. Un traguardo da celebrare con una grande serata. 

E così è stato soprattutto grazie al Mappo nazionale, colui che si è generosamente offerto di ospitare la 

manifestazione con sprezzo del pericolo e degli eventuali danni, e ci ha soccorso in extremis al venir 

meno della sede “storica”. Tanti sono stati i personaggi che si sono alternati al tagliere, senza dubbio i 

migliori disponibili sul mercato, ma il vero e incontrastato protagonista della scena è stato naturalmente il 

prosciutto, particolarmente appetitoso in questa circostanza (osso a parte). 

Niente da invidiare insomma agli anni passati, nonostante il forzato trasloco e alcune dolorose assenze, 

prime fra tutte quella del maestro cerimoniere anche noto come Barras e quella del “dinosauro” (chi c’era 

nel 2005 sa di cosa si parla…), sostituito però da un’invenzione fenomenale per il riscaldamento della 

sala. 

Come d’abitudine ora è il tempo della nostalgia: al più presto saremo in grado di fornire al pubblico le 

foto dell’adunata e tutti i partecipanti avranno un anno intero di tempo per ricordare, con un po’ di 

malinconia, il 30 dicembre appena trascorso, aspettando però naturalmente la prossima edizione di Ora 

Pro Sciutto. 

Appuntamento dunque al 30 dicembre 2007: vi aspettiamo! 

 

 

 

http://www.veroni.it/
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L’appuntamento del mese 
 

 

 Evento: Pranzo all’Agriturismo “Il Tasso” 

 Data:  13 gennaio 2007 

 Luogo: Piero di Curiglia (VA) 

 

 
 

Le Locuste ritornano sul luogo del delitto. Come ben sa chi ci segue, il nostro primo dovere è 

sperimentare, ma questo non esclude un “bis” in luoghi particolarmente piacevoli dal punto di vista 

paesaggistico e, soprattutto, gastronomico.  

 

Così è nel caso del “Tasso”, agriturismo che abbiamo sperimentato esattamente un anno fa, il 6 gennaio 

2006 (per chi se le fosse perse sono disponibili le foto dell’evento), e che da allora staziona 

orgogliosamente al quarto posto della nostra esclusiva Eat Parade, preceduto solo da inattaccabili mostri 

sacri.  

Merito degli ingredienti genuini e rigorosamente autoprodotti, oltre che di una cucina rustica ed 

essenziale, ma anche fantasiosa. 

 

La nuova visita al Tasso è prevista per sabato 13 gennaio alle 12.30 circa: chi non avesse ancora avuto 

l’occasione di testare questo eccellente locale è caldamente invitato a unirsi a noi (avvisandoci 

tempestivamente per la prenotazione!). 

 

 

http://xoomer.alice.it/locusta/fototasso.htm
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Verdi campi…da divorare 
 
 
L’agenda delle Locuste si arricchisce di nuovi appuntamenti: da un capo all’altro dell’Italia ecco tutte le 

occasioni per mangiare bene tenendosi informati su gastronomia e prodotti tipici. 

 

 
    Sapore di Blog 

 
Confraternita dei Sapori: è questo l’accattivante nome dell’associazione presieduta da 
Claudio Gobbi, giornalista monzese che nel suo blog presenta prodotti tradizionali e 
realtà gastronomiche locali dell’area milanese. Una zona spesso trascurata dagli amanti 
del genere, in cui Gobbi ha il merito di scovare realtà davvero interessanti come la 
Cascina Caremma di Besate, già visitata in passato dalle Locuste. Sul sito sono presenti 
tutte le indicazioni per acquistare la guida Sapori di Provincia edita dalla Provincia di 
Milano. 
 
Info: 
http://confraternitadeisapori.blogspot.com
 

 
 

   Weekend con il porco 
 
Si chiama Festa del Nino, ma il Nino in questione è, oltre che protagonista, anche vittima 
della festa: si tratta infatti del maiale, che per chi non ne avesse ancora avuto abbastanza, 
sarà assoluto dominatore della manifestazione in programma a Sant’Andrea di Suasa 
(Pesaro e Urbino) dal 12 al 14 gennaio. Una festa con precisi fondamenti ideologici e 
con tutti i crismi dell’ufficialità: convegni, mostre mercato, concerti animeranno per tre 
giorni le vie del paese. Ogni sera cene speciali al Palanino (!), abbinate a degustazioni e 
all’esibizione dei norcini in piazza. 

 
Info: 
www.festadelnino.org
www.ionino.it

http://xoomer.alice.it/locusta/caremma.htm
http://confraternitadeisapori.blogspot.com/
http://www.festadelnino.org/
http://www.ionino.it/
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   Romagna e vino 
 
Davvero da non perdere l’appuntamento con la festa del patrono di Solarolo (Ravenna) dal 
20 al 22 gennaio, soprattutto perché nell’occasione si svolgerà la Sagra della polenta e 
Bisò: nello stand gastronomico al coperto si degusteranno polenta ai ferri con pancetta e 
salsiccia, polenta al ragù romagnolo, polenta e baccalà, passatelli in brodo e molto altro, il 
tutto naturalmente accompagnato da un buon Bisò che è poi il nome romagnolo del vin 
brulè: “Bisò” sta per “Bevi, su!”. Sabato 21 Solarolo ospiterà anche la Giornata 
dell’Agricoltura. 
 
Info: 
www.sagreinromagna.it/sagra.asp?id=2255
 
 

    Cioccolato alla fiorentina 
 
Si terrà alla Saschall di Firenze da venerdì 19 a domenica 28 gennaio la più grande Fiera 
del cioccolato artigianale d’Italia. Da tutta la Toscana e dalle regioni circostanti 
arriveranno nel capoluogo i migliori maestri cioccolatieri per dare vita a dieci giorni di 
assaggi, degustazioni, dimostrazioni e concorsi. La fiera sarà aperta tutti i giorni dalle 11 
alle 24 esclusa la domenica (quando chiuderà alle 21); il costo del biglietto d’ingresso è di 
9 euro per gli adulti e 7 euro per bambini e anziani. 
 
Info: 
www.fieradelcioccolato.it
 

 
    Gelati d’autore 

 
Anche se può sembrare inappropriato, il clima è rovente: per i gelatai e non solo è davvero 
l’appuntamento più importante dell’anno quello con il SIGEP, il Salone Internazionale di 
Gelateria, Pasticceria e Panificazione artigianali, la cui 28esima edizione si svolgerà nel 
quartiere fieristico di Rimini dal 20 al 24 gennaio. Considerata la più importante al mondo 
nel settore della gelateria, la fiera metterà in mostra tutte le novità nel campo delle materie 
prime, degli impianti e delle attrezzature, oltre naturalmente a prodotti da assaggiare e 
degustare. Il biglietto per i visitatori senza invito costa 31 euro. 
 
Info: 
www.sigep.it

 
 

http://www.sagreinromagna.it/sagra.asp?id=2255
http://www.fieradelcioccolato.it/
http://www.sigep.it/
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    Identità golose 
 

Festeggia il terzo anno di attività il congresso della cucina italiana d’autore a Milano: 
Identità Golose, creato nel 2005 da Paolo Marchi, porterà in scena anche quest’anno a 
Palazzo Mezzanotte (dal 28 al 31 gennaio) il gotha degli chef italiani e stranieri, con vere e 
proprie star come il catalano Ferran Adrià. Nel complesso saranno oltre 40 i relatori in 
cattedra (più i 18 della manifestazione parallela Dossier dessert) per parlare di cucina, 
alimentazione e ristorazione. Non si mangia, certo: per questo si può ricorrere ai ristoranti 
convenzionati, i migliori di Milano. 
 
Info: 
www.identitagolose.it
 
 
 
 
 
 
 

 
  -----------------------------------------------------------              -------------------------------------------------------- 
 
 

Promemoria… 
 

 

 13 gennaio 2007 

Le Locuste vanno  
a Piero di Curiglia, 
agriturismo “Il Tasso”. 

 29 gennaio 2007 

Compleanno Samuela Befana 
Tanti auguri!  
 
 

 25 gennaio 2007, 

 Festa della Gioeubia 
 Busto Arsizio (VA) 
 

http://www.identitagolose.it/

