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A Pasqua siamo tutti più buoni… 
   …anche gli agnelli! 
 
 
 

Anche se Carnevale è ormai passato non è il caso di abbattersi: Pasqua arriva e, assieme a questa 

festività, si avvicinano tante occasioni per festeggiare e fare baldoria. 

Sperando di non incorrere nelle ire divine, il mese di marzo vedrà la nascita di un nuovo dottore: 

l’esimia Locusta Bevilacqua (Responsabile della Logistica) diventerà dottor Bevilacqua, medico 

veterinario. Il capretto di quest’anno dovrebbe essere salvo ma non possiamo assicurare niente per il 

2008: ondate di mucca pazza, pesce al mercurio e altre calamità si abbatteranno sul mondo. Aiuto! 

Bando alle ciance e spazio di altri eventi: due nuovi membri eletti nell’elite delle Locuste (vedi articolo 

nelle prossime pagine) dopo le mille fatiche che hanno dovuto patire. Ora il giusto riconoscimento, con 

la “promozione” ad  adepti in attesa dell’investitura ufficiale. 

Infine, anche se vale il detto: “Last but not least”, festeggiamenti per l’anno del signore 29 (dove per 

signore si intende il sottoscritto ovviamente). Ventinove anni spesi bene (credo) che verranno 

adeguatamente festeggiati! 

Un’ultima cosa: sta arrivando la temutissima inaugurazione del “Crotto da Gusto”. Sotto a chi tocca! 

 

 

Loc. Coord. Risorse Umane 



                    N e w s l e t t e r 
 

gennaio   febbraio   marzo   aprile   maggio   giugno   luglio   agosto   settembre   ottobre   novembre   dicembre 

 

 
Due nuovi membri nel nostro clan 
 
 

Hanno guadato fiumi, scalato montagne, affrontato terribili pericoli per seguirci nelle nostre missioni: ora 

è venuto il momento del meritato riconoscimento per due simpatizzanti di vecchia data, che finalmente 

vedono coronato il loro sogno di trasformarsi in Locuste.  

Parliamo di Laura e Alessandro, due commensali di tutto rispetto, ampiamente testati sul campo e che, a 

modo loro, da tempo danno il loro contributo all’attività della nostra associazione: da oggi anche loro 

entrano a far parte del ristretto club delle Locuste, per il momento nel ruolo di Apprendisti, in attesa che 

i soci fondatori conferiscano a entrambi una carica adeguata alle loro capacità. 

A Laura rivolgiamo un sentito applauso non solo per essere stata finora in grado di sopportare il 

pesantissimo fardello costituito dal nostro Coordinatore delle Risorse Umane, ma anche e soprattutto per 

averci seguito ovunque, nella buona e nella cattiva sorte: ricordiamo l’ultima tragicomica escursione in un 

ristorante brasil-milanese, ma anche missioni rimaste nella storia come quella dello scorso anno alla 

“Frasca”. La ciliegina sulla torta è naturalmente la presenza nel lungo e tortuoso viaggio in Croazia, nel 

corso del quale, oltre a cucinare deliziosi manicaretti, ha dato prova delle sue qualità di Locusta 

(soprattutto sulla lunga distanza) e del suo inattaccabile spirito critico capace di riportare con i piedi per 

terra anche i mangiatori più invasati. 

Anche Alessandro vanta una lunga militanza al fianco del nostro Coordinatore nelle faticose e perigliose 

missioni tra le nebbie dell’Oltrepò. Di lui abbiamo avuto modo di apprezzare soprattutto l’abnegazione 

nel seguire le Locuste a scapito del proprio benessere e della propria incolumità, riportando a volte ferite 

(non solo nell’animo) e risultando suo malgrado tra i protagonisti di alcune visite al Crotto da Gusto. 

Inarrestabile nel mangiare e nel bere, ma soprattutto nel tenere alto il morale della truppa anche nelle 

situazioni più “scomode”, anche lui merita ampiamente di tagliare questo ambito traguardo. 

 

Accogliamo dunque con grande piacere i nuovi adepti, sottolineando che nel frattempo anche la schiera 

dei nostri simpatizzanti si sta allargando in modo cospicuo: tra gli ultimi arrivati citiamo l’ottimo Max 

che ci segue fedelmente da tempo. Ricordiamo che per fare il “grande salto” e diventare Locuste, 

usufruendo di tutti i vantaggi del caso, è sufficiente un piccolo versamento di 10 euro (tutti i dettagli 

nell’apposita pagina). 

 
Navigatore Capo 

http://xoomer.alice.it/locusta/diventare.htm
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L’appuntamento del mese 
 

 

 Evento: Compleanno Coordinatore delle Risorse Umane 

 Data:  26 marzo 2007 

 Luogo: da definire 

 

 

Il luogo non è ancora stato selezionato (anche se le proposte non mancano) ma l’appuntamento è 

chiarissimo: quello con i festeggiamenti per il 29° compleanno del Coordinatore delle Risorse Umane. 

In perfetta sintonia con le ultime edizioni, riproponiamo quest’anno un incontro enogastronomico per 

celebrare questa ricorrenza – purtroppo annuale – che riunisce i migliori (?) elementi delle province di 

Varese, Milano e Pavia. 

La sede prescelta verrà comunicata al più presto in maniera tale da prenotare eventuali soggiorni notturni 

da parte di chi lo ritenesse opportuno. 

Assicurato divertimento ma soprattutto buona cucina ed altrettanto buon nettare degli dei. Che altro 

volete di più? Accorrete numerosi! 

 

Vorrei occupare un po’ di questo spazio per commentare l’appuntamento del mese di febbraio: purtroppo 

dobbiamo registrare (ogni tanto capita) una sortita che ha avuto esito molto negativo. 

Infatti la cena al ristorante brasiliano Feijão com Arroz di Milano è stato un vero fallimento. Leggete il 

rapporto a questo indirizzo:  http://xoomer.alice.it/locusta/feijao.htm. 

Questo mese sarete sicuramente più soddisfatti! 

 

Note più gustose, invece, quelle relative alla cena presso organizzata dal nostro Tesoriere. Tema 

dominante: la raclette. Ottimo formaggio, salumi e vino a fiumi hanno deliziato gli ospiti che, verso la 

conclusione della serata, si sono cimentati nel classico gioco dei tappi – più tranquillo del solito anche se 

sempre efficace. 

 

 

http://xoomer.alice.it/locusta/feijao.htm
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Verdi campi…da divorare 
 
 
Ancora una volta le Locuste vi propongono una serie di ghiotti appuntamenti per mettere alla prova il 

vostro appetito e accrescere il vostro bagaglio cultural-gastronomico: non perdete l’occasione! 

 

 
    Il risveglio dei sensi 

 
Primavera, stagione del ritorno alla vita e all’appetito (come se fosse mai mancato): la 
benemerita associazione piacentina dei Grass la festeggia con una rassegna ad hoc, 
Piacenza in tavola, sottotitolo “rassegna di assaggi guidati restando coi piedi per terra e 
coi soldi in tasca”.  
Questi gli appuntamenti principali, ogni giovedì: il 15 marzo degustazione di salumi, 
carni e vini; il 22 marzo i dolci della tradizione; il 29 marzo i prodotti biologici Natural 
Valley.  
La rassegna si chiude il 1° aprile con una serie di visite ad aziende del settore. 
 
Info: 
www.igrass.it

 
 

   Enologia alla pavese 
 
L’infaticabile condotta Slow Food della provincia di Pavia ha appena stretto un accordo 
con l’AIS (Associazione Italiana Sommelier) locale: da questo connubio si spera 
nasceranno presto iniziative enogastronomiche congiunte.  
Per il momento sono già numerosissimi gli eventi organizzati dall’AIS per il mese di 
marzo: citiamo tra gli altri la degustazione di grappe e acqueviti “La rugiada 
dell’Oltrepò” (19 marzo) e la gita al Vinitaly di Verona con partenza da San Martino 
Siccomario (31 marzo). 
 
Info: 
www.aislombardia.it/delegazioni.php?delegazione=10. 
 

http://www.igrass.it/
http://www.aislombardia.it/delegazioni.php?delegazione=10
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   L’accento sul cioccolato 
 
Si chiama Cioccolatò e non è un errore di stampa: dal 2 all’11 marzo 2007 la grande 
festa, realizzata in coincidenza con il prestigioso Salone del Libro, celebra il rapporto 
secolare tra il cioccolato e la città di Torino.  
La sede dei festeggiamenti è piazza Vittorio Veneto, che ospiterà, oltre agli eventi 
gastronomici, anche concerti, spettacoli teatrali e convegni.  
Nel programma spiccano numerosi laboratori di cucina, a cura dei principali chef torinesi, 
e ogni sera prima di cena aperitivi con degustazione di vini e birre speciali. 
 
Info: 
www.cioccola-to.com
 
 

    Opera al nero (di seppia) 
 
Non c’è alcun dubbio che la primavera sia la stagione ideale per gustare le prelibatezze 
del mare, prime fra tutte le seppie, a cui sono dedicate manifestazioni in ogni angolo 
d’Italia.  
Segnaliamo la Sagra della seppia a Donnalucata (RC) sabato 10 e domenica 11 marzo: 
lungo la centrale via Pirandello si accalcano bancarelle e stand per assaggiare un intero 
menu con il saporito mollusco come protagonista.  
Seppie a go-go anche nella Fiera di San Giuseppe a Pinarella di Cervia (RA): dal 18 al 
25 marzo, ogni sera stand gastronomici e intrattenimento. 
 
Info: 
www.sagradellaseppia.org (Donnalucata) 
www.sagradellaseppia.it (Pinarella) 
 

 
    La cara estinta 

 
È un funerale molto particolare quello che si celebra l’11 marzo a Oliveto di 
Monteveglio, in provincia di Bologna: l’inconsueta sepoltura di un defunto destinato a 
finire in padella! Stiamo parlando del Funerale della saracca, festa di antichissime 
origini (le prime testimonianze risalgono al ‘500) che è soprattutto un’occasione per 
testimoniare l’insofferenza nei confronti del digiuno della Quaresima, “salutando” 
simbolicamente le sardine, tipico cibo magro. Magro sì, ma alquanto saporito, e dunque 
accanto alla caratteristica processione in costume non mancano occasioni per ristorarsi in 
modo congruo. 
 
Info: 
www.saracca.it

 
 

 

http://www.cioccola-to.com/
http://www.sagradellaseppia.org/
http://www.sagradellaseppia.it/
http://www.saracca.it/
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    Primavera frizzante 
 

Una serie di invitanti occasioni per conoscere il territorio dell’alta Marca trevigiana e le 
fragranze che le sue etichette (DOC e non) sanno offrire: dal 3 marzo fino a giugno 
inoltrato la provincia di Treviso si anima con la Primavera del Prosecco, una serie di 
iniziative e manifestazioni dedicate all’enogastronomia della zona.  
Ogni settimana un paese diverso, da Vidor a Conegliano, organizza mostre, esposizioni e 
ovviamente degustazioni e cene a tema. Oltre al Prosecco e al Cartizze, protagonisti 
anche altri vini “minori” come Colli di Conegliano o Refrontolo Passito. 
 
Info: 
www.primaveraprosecco.it
 

 
      L’agro sapore della frutta 

 
Agrumi protagonisti a Muravera: dal 31 marzo al 2 aprile la cittadina della provincia di 
Cagliari ospita la storica Sagra degli Agrumi, giunta alla sua 34°edizione. Da sempre 
questi frutti pregiati, in particolare le arance (chiamate “Arangiu de Murera”), sono i 
prodotti più tipici di questa zona che li celebra con una serie di mostre, conferenze e 
spettacoli (da non perdere la sfilata di gruppi folk provenienti da tutta l’isola). Non 
mancano naturalmente gli stand gastronomici con esposizioni e assaggi di formaggi, 
salumi e dolci. 
 
Info: 
www.sagradegliagrumi.it

 
 
 
  -----------------------------------------------------------              -------------------------------------------------------- 
 
 

Promemoria… 
 

 

 06 marzo 2007 

Laurea della Locusta Resp. Logistica. 
Meglio tardi che mai! 
Complimenti dutur… 
 
 

 26 marzo 2007 

Compleanno Coordinatore delle 
Risorse Umane. 
Già prenotato il Colosseo per i 
festeggiamenti! 

http://www.primaveraprosecco.it/
http://www.sagradegliagrumi.it/

